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Pia nello specifico Crysopea € compasta da;

« scambiatone di calore in linea acouafvapore;

» caldaia di riscaldamento ed evaporazione a bagnomaria, munita di agitatore a velocita
regolabile e vatwola a ghigliottina sul fondo per ko scarico della materia esausta;

= colonna di amcchimento senza piatti a reflusso regolabile, posizionata direttaments sopra
alla caldaia e raffreddata mediante un flusso di acgua,

» gruppo di condensazione e refrigerazione, costituito da wna colonna di condensazione a
serpentina ricincolante acguea in controcomente & da un freezer contenante un primo
serbatcio di mccolta del distillato {sottovecto e refrigerato);

= sevhatoio di raccolta finale del distillato {normalmente sottoveoto, a pressions atmaosferica
in fase di scanoo);

= pompa per il vuoto ad anello iguido.

L'impianto funziona in discontinee: | composti welatili flutecone direttamente nella colonna di
distillazione ad amicchimento nella quale sublscono un frazionamento a mano a mano che
risalgono verso Falio. La conseguenza & un processo di distillazione frazionata e
deflemmazicne regolabile in intensita, variando la portata dellacgua di mffreddamento
ciroolants nella camicia defla colonna stessa.

[ vapori passanc guindi nel gruppo di condensazione e refrigerazione mentre il distillato
viene racoolto in un serbatoin allinterno del freezer. o che amriva anoora in fase vapore
allinterno di guesto serbatoio viene aspirato dalla pompa per il vuota e viens scaricato
assieme all'aogua di raffreddamento della pompa stessa. Si tratta di un importante
traguardo tecnico-produttivo guells raggiento da Poli Distillerie: Fapplicazione del vuoto al
processo di distillazione fu infatti tentata rel corso degli anni da diversi professionist], primo
fra tutti I'tafiano Enrco Componi, ma si & dowto attendere molti decenni perdché ne venisse
fatto wn uso produttive e non solo sperimentale; in considerazions delle notevol difficolta
tecniche connesse al rschio di mplosione delalambicoo e alla condensazione dei vapori,

[l principale vantaggio della distillazione effettuata mediante Crysopea consiste
neif'abbassamento del punto di ebollizione delf'aloool e dei vari composti volatill presenti
nella vinaccia, determinato dalla pressions negativa allintemo dell'alambicon, ossia il vaoto.
Questo permette di ottenere un distillato connotato da delicati aromi fruttati e floreali, dhe
essendo tremclabili normalments vengono persi a causa delle temperature presenti
alfinterno di wna caldaia.

[ distillati ottenuti com Crysopea nisultano infath sensibilmente mighiorati pen
- incremento della nota floreale terpenica

- forte dimiruzicne delle impurita di testa

- sensibile dimiruzione degli estern

- nduzione dell'aloool metilico

Il mome di Orysopea € nella storia: fu Cleopatra, alchimista dell'Antioo Egitto; a oreare il
prima alambicoo di sempre con cui distillare 1l pis prezioso dei metall, V'omo, e lo chiamd
propric Crysopea, dal greco Chrysos, "oro®, e Poig, "fare”. La decisione della famiglia Poli
di distillare con il neovo alambicoo in primis le vinacce dorate di Mosato & proprio una
dedica all'alchimista Cleopatra, e alla sua "ricerca dell'ono®. A tale proposito Jacopo Poli,
dhe ha seguito la nascita i Crysopea fin dai primi stedi del 2003, afferma con
soddisfazione dhe "la muova Crysopea chiude un cerchio simbalico inziato dalaldhimista
Clecpatra millenni fa. Un ciclo che & amivato a compimento dunguee, a oui abblamo woluto
dare l'importanza che merita inserendo 1l drago Urobores che si morde la coda nell'etichetta
della nuova Cleopatra Moscato Oro. Questo & infatti il nome del primo distillato che
metteremo in commencic nato da guesto rwovo, ma antichissime, alambicoo.”
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